
小豆 「ペニダイサゴン」の高品質省力栽沼技術
(農試技術部)

1.背 景とねらい

小豆奨励品種 「ペニダイナゴン」は早生・大粒・多収で、ウィルス抵抗性を有するなど栽
培的に優れた特長を持っている。しかし、種皮色は漠赤から暗赤色を示し、製あん用として
は種皮色をより明るく鮮やかなものに仕上げる必要がある。そこで、商品性を高めるために、
鮮明な種反色の子実を安定して確保する栽培法について検討した。
また、小豆栽落の省力化のため、コンパインによる収棲の機械化が必要であるが、小豆で
は登熱や茎葉枯凋が大豆に比べ揃わず、汎用コンバインを含むこれまでのコンバインに関す
る収棲試験事例が少なかった。そこで最近開発された豆・ソバ用コンバインについて/j豆ヽに
対する適応性を検討した結果、コンバイン収穫法について実用性が認められたので指導上の
参考に供する。

2.技 術の内容
(1)ノj豆ヽ 「ベニダイナゴン」の高品質栽培技術
ア 登 熟期間の平均気温が21°C未満であることが、ベニダイナゴンの種皮色を 「岩手大納
言」並の明度 (明るさ)、 彩度 (鮮やかさ)と するための条件である (表1、図 1～
2)。 これらを実現するための播種期は以下の表に示すとおりである。

イ 晩 播するほど生育量が抑えられるので、着爽数確保のため栽植本数を多めとする。
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(2)豆 。ソパ用コンパインの機械適応性
ア 豆 ・ソバ用コンバインによって/!豆ヽの収穫は可能で、作業速度は約0.40m/s、
は10a当り約35分で従来のビーンハーベスタ体系の約4分の1となる (表3)
イ '作業精度は損失が約10%と多いが、損傷粒は0,3～1.5%と少ない (表2)。
ウ 収 穫は成熟爽割合が80～90%以上になってから刈り取る。
It l又穫後の乾燥は、静置式乾燥機 (通風乾燥)を 用いる。

3.指 導上の留意事項
(1)小 豆 「ベニダイナゴン」の高品質栽培技術
ア 好 適播種期設定における根拠は以下のとおりである。

作業能率

0

積算気温は日平均気温を用い、各翌日より起算。 0内 は積算値の平均土標準偏差
施肥は標準施用量 (窒素で0.4kg/a)を 目安とし、月巴沃度等を勘案し増減する。

①播 種から出芽期までの積算気温
②出 芽から開花期までの積算気温
③開花期から成熟期までの積算気温
④登熟期間の積算気温平均の上限
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838°C ( 807 -  868° C)

1,109°C(1,029～ 1,189°C)
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(2)豆 ・ソバ用コンバインの機械適応性
ア 青 爽が多いと穀流回に青爽や未成熟粒が混入する割合が多くなるので注意すること。

イ 降 雨後などは子実水分が高く、乾燥段階でしわ粒の発生が多くなる。

ウ 倒 伏している場合は、追い刈りでは損失が多くなるので向かい刈りとすること。

工、大豆用には直流型、そば用には軸流型とするが、機械の調整をよく行う。

オ、豆・ソバ用コンバインによる収穫はベニダイナゴン以外の品種にも適応できる。

力、収穫・乾燥以外の作業は大豆機械化体系で対応できる。
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図2 登 熟期間の平均気温と子実種皮色
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