
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 工業高校からお菓子屋への就職だったの

で、最初は自分にできるのか不安でしたが、

先輩方の丁寧な指導によりさまざまなお菓子

を作ることができるようになりました。 

 お菓子作りは学べば学ぶ
ほど奥が深く、やりがいのある毎日で

す。 

 「かぎや」のお菓子は、80 年以上も地域の方々

に愛されています。 

 お菓子作りは創造的な仕事だけ
に、自由な発想を尊重しています。 

常に新しい商品を開発すべく、社員一丸となって

取り組んでいます。 

お菓子に興味ある方、お菓子で人を笑顔にした

い方を待っています。 

 安心して業務になじめるよ

う、先輩が丁寧に指導します。 

 また、定期的に社員からアイ

デアを募り、新商品の開発を試

みています。 

地域色豊かな菓子作り、季
節感豊かな感覚を
大切に、和菓子・ケーキ・

銘菓菓子の製造と販売をして

います。 

新鮮でおいしいものをモッ

トーに作っています。 

 

 

 

 

〔業務概要、90 字程度〕 

 

代表者メッセージ 

有限会社 かぎや菓子舗 

代表取締役社長 

阿部 大司 

クリスマスケーキを製造 

かぎや菓子舗パル店 

 

デコレーションケーキを製造 

 

北上市堤ケ丘 2 丁目 9-1 

菓子製造業 ○ 販売業 ○ 製造業  サービス業  その他  

 

先輩から一言 

こんな仕事をしています 

こんな職場です 

小野寺 未来 

【黒沢尻工業高等学校出身】 
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 企業情報 

 業務内容 

会社名 有限会社かぎや菓子舗 

所在地 〒024-0011 北上市堤ケ丘 2 丁目 9-1 

TEL 0197-65-3531 

FAX 0197-65-3538 

http://www.sweets-kagiya.com/ 

代表取締役社長 阿部 大司 

創業 昭和 8 年 

従業員数 37 名 

地図 

 

【和洋菓子・銘菓の製造】 

日本の食文化の一端を担う和菓子、茶会の

上生菓子からお土産の銘菓、ケーキ・クッキーな

ど多岐にわたるお菓子を「新鮮でおいしいもの」

をモットーに作っています。 

 

【春】 

卒業・入学の紅白万頭 

ひなまつりケーキ 

桜餅 

【夏】 

水ようかんやゼリーなどお盆のご進物菓子 

【秋】 

お月見団子 

おはぎや彼岸団子 

【冬】 

クリスマスケーキ 

バレンタインデーのチョコレート 

 

など、季節の行事に欠かすことのできないお

菓子の製造・販売を担っています。 

 

婚礼・法事用に引菓子も製造しており、ホテル

様、葬儀社様との取引があります。 

店舗は北上をはじめ、花巻・金ケ崎あわせて

計 8 店舗あります。 

 

 

○休日はシフト制です。年間休日数は 87 日で

す。 

○販売員は店舗間の異動があります 

○健康診断が年 1 回（無料）あります 

○食品製造ですので、衛生管理には大変気を使

っています。 

○社内においては部署間の理解を深めるため

に、販売員は工場で、製造は店舗にての研修

を行っています。 

○商工会議所主催の社会人研修にも積極的に

参加しています。 

○洋菓子協会・和菓子協会・菓子工業組合主催

の講習会への参加や、会社独自の講習会の開

催でスキルアップを図っています 

○製造・販売員として定期的に高卒以上若干名

を採用しています。 

 

○職場見学も積極的に受け付けています。 

 

○中途採用も随時行っています 

職場環境等 

キャリア形成 

採用状況 

2018.3 


