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フェザン　めんこい横丁

¥ 420（税込）

名物のじゃじゃ麺と肩を並べる名物餃子にゴロ
ゴロに切った乾しいたけをミックス。カリカリに焼
き上げた皮と美味しさあふれる具が最高です。

提供時間 11:00～ 21:30(L.O 21:00)
営業時間 11:00～ 21:30(L.O 21:00)
電　　話 019-622-0345

提供時間 9:00～ 21:30
営業時間 9:00～ 21:30（L.O 20:30）
電　　話 019-681-1890

12 小吃店 フェザン店 

照り焼きチキンと岩手県産原木乾しいたけの
和風ピザトースト

乾しいたけと鶏のもも肉が双方の美味しさをしっ
かり身にまとい、コクのあるチーズと海苔の香ば
しさがあとをひきます。

盛岡駅 おでんせ館１階

¥ 350（税込）

13 銀河堂1890 
　 Sweets&Bakery

乾しいたけ入り餃子
テイク
アウト

岩手県立大学総合政策学部の学生チームが原木乾しいたけの消費拡大をテーマに企画

し、同大学盛岡短期大学部生活科学科食物栄養学専攻の学生が考案したレシピをもとに

メニュー化したものをフェザン館内の飲食店舗にて提供します。
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おいしい！岩手の原木乾しいたけフェア2022
2022年8月13日発行
主催・発行：岩手県
協力団体：岩手県しいたけ産業推進協議会
参加：フェザン、ホテルメトロポリタン盛岡、ホテルメトロポリタン
盛岡 NEW WING、JR東日本東北総合サービス株式会社
※写真イラストは全てイメージです。
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Sat Sun 8.13  8.28 期間中、盛岡駅北側コンコース

「フルーツタケウチ」にて原木乾しいたけ販売



天使のエビと県産乾しいたけの
クリーム煮込み

自家製生パスタで知られるお店で味わえるのが、
ニューカレドニア産のエビと県産乾しいたけを戻し汁と
クリームでまとめ上げた一品。白ワインの最高のお供。

フェザングルメタウン

¥ 1,320（税込）

提供時間 10:00～21:30（L.O）
営業時間 10:00～21:30（L.O）
電　　話 019-629-2235

01 フレスキッシマ

岩手県産原木乾しいたけ入り
炸醤麺（ザージャン麺）

甘辛の甜麺醤をベースに、歯ごたえのある乾し
いたけを加えることで深い旨味が楽しめるテイク
アウトメニューです。

フェザンデリカタウン

¥ 600（税込）

提供時間 11:00～20:30
営業時間 10:00～20:30
電　　話 019-625-1211
 （ホテル代表）

04 メトロポリタンデリカ

県産乾しいたけ入り
太巻きといなり寿司定食

多彩な具材で巻いた太巻きと、美しく盛り付けら
れたいなり寿司に、丁寧に仕込んだ乾しいたけ
を加えたフェアにふさわしいメニューです。

フェザングルメタウン

¥ 800（税込）

提供時間 10:00～22:00
営業時間 10:00～22:00
電　　話 019-681-1277

02 三陸和酒　磯乃

店自慢の温麺・クッパ・スープにじっくりと戻した乾し
いたけをトッピング。風味、味わいが一段と深みを増
して県産乾しいたけの魅力もたっぷり。

フェザングルメタウン

岩手県産原木乾しいたけと県産ピーマン
蕎麦の実入り黒酢あんかけ

ホテルメトロポリタン盛岡 NEW WING 1階

和テイストでありながら黒酢を使った酢豚風メ
ニュー。17種余りのバラエティ豊かな料理が楽
しめる「わんこ膳」内でお出しします。

提供時間 ディナー17:00～19:30（L.O）
 ※前日までの要予約
営業時間 ［ランチ］11:30～14:00（L.O）
 ［ディナー］17:00～ 19:30（L.O）
電　　話 019-625-6260

09 日本料理 対い鶴

コース料金

¥ 6,000（税・サービス料込）

穴子のラケと花巻産ホロホロ鳥の白レバー  ボルドー風
岩手県産原木乾しいたけ入りリゾット添え

ホテルメトロポリタン盛岡 NEW WING 2階

乾しいたけの戻し汁とチキンブイヨンで炊き上げ
たリゾットと濃厚なホロホロ鳥レバーにソースを塗
りながら焼き上げた穴子が一皿に。ガストロノミー
コース内でお出しします。

提供時間 17:00～ 19:30（L.O）
営業時間 
［ランチ］11:30～14:00（L.O）
［ディナー］17:00～ 19:30（L.O）
電　　話 019-625-6262

10 フランス料理 モン・フレーブ

コース料金

¥ 8,000（税・サービス料込）
コース料金

¥ 3,600（税・サービス料込）

岩手県産原木乾しいたけ入り
トマトソースのピザバケット

岩手県産原木乾しいたけと
牛肉のオイスターソース炒め

乾しいたけと相性が良いオイスターソースを使い、
牛肉と合わせて食べごたえある料理に。プリフィッ
クスランチコースでお出しします。

ホテルメトロポリタン盛岡 ４階
提供時間 ランチ11:30~14:00（L.O）
営業時間 ［朝食］6:30～ 10:00　
［ランチ］11:30～14:00（L.O）
［ディナー］17:00～ 19:30（L.O）
電　　話 019-629-2612

08 チャイニーズダイニング JUEN ホテルメトロポリタン盛岡 NEW WING 2階

シーフードと乾しいたけを炒め、トマトソース、
乾しいたけの戻し汁で味わいを凝縮。具だ
くさんで食感が楽しいピザバケットです。50
種余りのランチブッフェの一品です。

提供時間 ランチ11:30~14:00（L.O）
営業時間 ［朝食］6:45～ 10:00
［ランチ］11:30～14:00（L.O）
［ディナー］（平・土）17:00～20:00（L.O）
（日）17:30～ 19:00（L.O）
電　　話 019-625-6261

11 ダイニング＆バー ジョバンニ

岩手県産原木乾しいたけと
杜仲茶ポークのあんかけ

杜仲茶ポークと乾しいたけの旨味が溶け込んだ
あんかけメニュー。ラーメン、焼きそば、あんか
け飯のいずれかをチョイスできるのもGOOD。

フェザン めんこい横丁

¥ 820（税込）
福田パン使用

岩手県産原木乾しいたけの
豆腐グラタンサンド

乾しいたけやエビなどと、豆腐、はんぺん、マヨネー
ズを丁寧に練り上げた美味しくヘルシーなグラタ
ン風味のサンドです。各日10時頃から販売開始。

盛岡駅北側
提供時間 10:00～19:00
営業時間 7:15～19:00
電　　話 019-606-4832

06 iwate tetoteto

¥ 450（税込）

岩手県産原木乾しいたけの
三色丼・かけそばセット

乾しいたけの甘辛煮とそぼろ、錦糸卵の丼とかけそば
が一緒に味わえます。そばはうどんにも変更可で、ど
ちらも温冷選べます。駅で時間のない人におすすめ。

盛岡駅南側
提供時間 7:00～18:00
営業時間 7:00～18:00
電　　話 019-629-3335

07 そば処はやて盛岡南口店

¥ 580（税込）

提供時間 11:00～21:00（L.O）
営業時間 11:00～21:00（L.O）
電　　話 019-601-5775

05 銀河辣麵堂

ブッフェ料金

［ 平　日 ］ 大人 ¥ 1,850 小人 ¥ 1,100
［ 土日祝 ］ 大人 ¥ 2,200 小人 ¥ 1,100
［8/13,14］ 大人 ¥ 2,500 小人 ¥ 1,300

（すべて税・サービス料込）

テイク
アウト

テイク
アウト

①ラーメン
②焼きそば、
③あんかけ飯
　 　　から選択

肉厚でふっくら、噛めば溢れる

自然の旨味。全国的にも高く

評価されている岩手の乾しい

たけを使って、各店が腕に

よりをかけた自慢の一品を

ご提供いたします。
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メニュー料金にプラス

¥ 100（税込）

温麺・クッパ・スープに
県産乾しいたけトッピング

※写真は野菜温麺（¥1,230税込）にしいたけトッピング（＋¥100税込）したものです。

提供時間 10:00～21:30（L.O）
営業時間 10:00～21:30（L.O）
電　　話 019-654-7180

03 明明家

限定
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20食
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10食
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各10食


