
        

    

 

 

 

 

 

 

 

   

 

  

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

始めなきゃ！農場 HACCP 

Hazard Analysis         Critical Control Point 

（危害分析）                （重要管理点） 

 

製造工程で発生する恐れのある 

危害（微生物汚染など）を分析 

より安全な製品にするために、

重点的に管理すべき点 

☆ 安全な生産物を作るため 

☆ 生産物の安全性を証明するため 

 牛乳は栄養豊富で 

素晴らしい食品よ。 

その分、高い安全性が

求められているのね！ 

なぜ HACCP が必要？ 

HACCP（ハセップ）とは 

平成 21 年 8 月に農水省より認証基準が公表され、さらに普

及が進められています。 

今後認証制度が始まると、農場 HACCP の取組みが公的に認

められることになります。 

 
誇りをもって 

安全な生乳を 

生産したいね！ 

農場 HACCP 認証基準 

従来の食品安全の考え方 
製造する環境を清潔にし、きれいにすれば安全な食品が製造できる。

  → 安全性の確認は、主に最終製品の抜取り検査 

☆☆☆☆    HACCP 方式 ☆☆☆☆ 
従来の考えに加え、原料の入荷から製造・出荷までのすべての工程

において、あらかじめ危害を予測し、その危害を防止するための重要
管理点を特定して、そのポイントを監視・記録する。 
  → 不良製品の出荷を未然に防ぐことができる。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

HACCP 導入を目指して今から始めましょう 

生乳生産管理チェックシートを活用しましょう 

毎日の作業記録、原材料の記録（飼料、薬品など）、 

すなわち『生産履歴』がないと「ちゃんとやってる」証明になりません。

また、頭の中だけでの管理には限界があります。 

「うっかり事故」をなくしませんか？ 

飼養管理の見直しをしましょう 

飼料給与、搾乳手順、洗浄方法など 

「ほんとにこれでいいのかな？」と迷ったら 

いつもの獣医さんや農協さんに相談してみて下さい。 

作業手順、分担をきちんと決めましょう

「お母さんのやり方は俺と違うからな」→ 作業効率低下・事故のもと

「お父さんがやってくれてると思ってたのに」→ 勘違いによる事故 

そんなことありませんか？ 

HACCP 導入するとますます仕事が忙しくなる？ 

「これくらいはできてるよ」 

という方は、 

導入を検討してみませんか？ 

農場 HACCP では「できないこと」はやりません。 

「できること」で安全性を確保できる管理を目指します。 

岩手県中央家畜保健衛生所 衛生課（大家畜担当）  

TEL：019-688-4111 FAX：019-688-4012 

生産性向上にも 

なりそうね！ 


